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Vormbonbons
Ingrediënten:

vloeibare chocolade (melk, wit of puur)

voor de vulling:

90 g pate (gemalen, geroosterde noten)

110 g vloeibare chocolade

 cornetje

Bereiding:

Vul de vormen eerst met vloeibare chocolade. Laat leeg lopen. Zet weg in de koeling voor ongeveer 15 min.
Maak nu de vulling. Meng de pate met de vloeibare chocolade.
Vul de vorm met de vulling. Houd ruimte over voor de bodem van de bonbon. Zet koel weg. 
Breng de bodem van de bonbon aan met vloeibare chocolade. Zet koel weg. Stort de bonbons voorzichtig.

Walnoot rotsjes
Ingrediënten:

150 g vloeibare chocolade (melk, wit of puur)

20 g Crispy 

40 g bananenchips

40 g walnoten

Bereiding:

Meng de noten, chips met de chocolade en de crispy. Vorm met twee theelepels ca. 20 rotsjes op bakpapier of folie. Laat koelen.


